Communiqué de presse

Lyon, le 4 juillet 2019

HEAT, la halle 2 manger de Confluence ouvre ses portes

aux publics le 15 juillet 2019.

Cette halle de 600m?, dédiée a la food culture, est le lieu

de rendez-vous des curieux de découvertes culinaires et

culturelles.

HEAT est un lieu a découvrir sans modération. Un lieu otl 'on

rencontre des restaurateurs invités et des restaurateurs

résidents. Un lieu ou I’lhabitude n’existe pas. Un lieu ou

Pexpérience est sans cesse renouvelée a travers une offre

food changeante et des programmes culturels & lifestyle

ouverts a tous!

>
Valeurs

HEAT s’engage dans la
réduction et le recyclage
des déchets par un tri
systématique de ceux-ci, la
valorisation des bio déchets,
et veille a la gestion active
des invendus.

HEAT s’investit également
dans la valorisation

5

Communauté

HEAT agrége et fédere

une communauté de 150
restaurateurs. La halle a
manger leur propose aussi
un accompagnement

dans la réalisation de leurs
projets. La communauté
s’anime et se rassemble

au gre des saisons et au
cours d’ateliers qui leur sont

Accessibilité

HEAT souhaite étre un

lieu accessible a tous,
créateur de liens et le reflet
de ses engagements. Les
restaurateurs ont pour
mission de proposer des
plats entre 6€ et 10€, pour
un panier moyen estimé a
12€.

Evénements

Lieu de partage, lieu

de rencontres, HEAT

se veut aussi étre

un lieu événementiel

et a concocté une
programmation aux
petits oignons pour son
premier été. Il y en aura
pour tous les goUts, tous
les ages et toutes les

des circuits-courts dédiés : ils sont le coeur Afin de faciliter les tendances.
en privilégiant des vivant de HEAT. paiements et de les rendre
restaurateurs utilisant accessibles au plus grand
de produits issus de HEAT programme les nombre, et éviter de trop
lagriculture locale et restaurateurs de cette longues files dattente,
raisonnée et en favorisant la communauté et les invite HEAT développe ses
transformation de produits a jouer de leurs pianos et propres solutions de prise
issus de l'agriculture casseroles a tour de réle de commandes.
biologique, intégrée ou dans les containers qui leur
équitable. sont dédiés.
Mercredi Jeudi Vendredi Samedi Dimanche
MOVE HEAT FHEATURING MARKHEAT HEAT PARADE BRUNCH
le sport dans carte blanche le marché open-air a
tous ses états aux collectifs revisité Confluence
locaux
Horaires :

Lundi au Mercredi : 8:30 - 21:00
Jeudi & Vendredi: 8:30 - 22:00
Samedi : 11:00 - 23:00
Dimanche : 11:00 - 18:00

9 70 quai Perrache - Lyon 02
www.h-eat.eu
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