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La halle a manger située a Confluence annonce sa 7°™ saison estivale
qui couvrira 7 mois, d’avril a octobre. Un lieu a ciel ouvert avec des
temps forts, une programmation food et des formats propices a la
convivialité en plein air pour cette nouvelle saison!

Avril
Semaine d’inauguration

Chasse aux ceufs par le Secours populaire

Festival des Terroirs #4
Jazz Day

Mai

Nuits sonores 2026 : Open air,
Mini sonore & plus...

Gamay Days — Interbeaujolais
Féte des voisins

Zero to One (H7)

Juin
Retransmissions sportives
Féte de la musique

Juillet
Intérieur Queer
Retransmissions sportives

Septembre
Week-end 1664
Freestival

Octobre
Cl6éture de la saison

La Cantine de midi
du Lundi au Vendredi

12:00 — 14:00
Mercredi

17:30 — 00:00
Jeudi & Vendredi
17:30 — 00:00
Samedi

12:00 — 00:00

Plus qu’un lieu, HEAT s’affirme comme un
espace de rencontre, de partage et de
convivialité, ou chacun-e est invité-e a venir
comme il est : seul-e, entre ami-es ou en
famille.

Pensé comme un véritable lieu de vie, HEAT

s’articule autour de 3 espaces

complémentaires :

- Lahalle — cceur battant du projet ou la
food occupe une place centrale.

- Laterrasse — ouverte sur I’extérieur pour
profiter des beaux jours.

« LeLabo — un espace plus intimiste
propice aux dj sets, échanges et ateliers.

Tout au long de la saison, HEAT cultive un
esprit chill ponctué d’événements, de
happy hours et de moments spontanés qui
font la richesse de la vie de quartier. Ici, on
vient pour lire au soleil, danser a la nuit
tombée, rencontrer ses voisins, échanger,
trinquer, manger ou simplement se reposer.

Lieu ouvert a toutes et tous — amis, familles,
enfants et méme compagnons a quatre
pattes — HEAT incarne un été urbain, vivant
et accessible, ou la convivialité se savoure
autant que la cuisine.
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Au coeur de la halle, le food-court de HEAT
incarne toute la richesse culinaire du lieu.
Véritable vitrine de la scene
gastronomique locale, HEAT réunit une
communauté de pres de 150
restaurateur-ices et chef-fes lyonnais-es
venu-es partager leurs savoir-faire, leurs
spécialités et leurs influences : street-food
créative, cuisines du monde, options veggie
ou recettes réconfortantes... chacun-e
trouve son goGt autour d’une
programmation culinaire changeant
chaque semaine.

Par sa diversité, son accessibilité et son
ancrage local, le food-court fait la force de
HEAT et transforme chaque visite en
expérience gourmande, chaleureuse et
collective.
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